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ROSE RHUM FLIP CHICAGO AMERICANO
% Gin 1 v. Rhum 1 jus Citron 1/3 Campari
Ya Cherry 1 c. Anisette Y Gin 1/3 Martini Rossi
Y4 Cinzano 1 Jaune d’oeuf Y2 Vermouth 1/3 Vermouth doux
1 trait Kirsch 2 c. Sucre zeste Orange trait de Gin
2 cerises verre givré trait de Kirsch
zeste de citron
FIL DE FER FRANCO ITALIEN OR COCKTAIL BIRIBI
1 c. Citron 1/3 Gin ¥, Cacao ¥ Gin
1 c. Grenadine 1/3 Vermouth Y4 Cognac Y5 Dubonnet
2 traits Angustura 1/3 Cinzano 1/8 Gin 3 traits Grand Marnier

¥ Whisky zeste Citron 1/8 Chartreuse jaune 1 zeste Orange
1 Olive
verre a mousseline
RIVIERA COCKTAIL ALEXANDRA BAISER D’AMOUR BELLE AURORE
1/3 Gin 1 c. créme fraiche 1/3 Cognac 1/3 Cognac
1/3 Pippermint Y4 Créme Cacao 1/3 Chartreuse verte 1/3 Gin

1/3 Vermouth Y4 Cognac 1/3 Vermouth rouge 1/6 Anisette

1 trait Angustura 1/6 Créme Cacao
zeste de Citron verre a mousseline

verre givré

MARTINI COCKTAIL GIN F1Z27 BLACK RUSSIAN ALASKA
2/3 Vermouth 1/3 citron 1/8 Alcool de Café 1/3 Chartreuse jaune
1/3 Gin 1/3 Gin 7/8 Vodka 2/3 Gin

2 traits Angustura 1 c. Sucre

1 c. Sucre 1/3 Blanc oeuf

zeste de Citron

Eau gazeuse
verre givré

verre a mousseline

CAPTAIN BRONX COCKTAIL BLOODY MARIE CAMPARINETTE
Y4 Gin 1/3 Gin 1 boite jus de tomate Ya Campari
% Dubonnet 1/3 Vermouth 1 trait de Citron %4 Vermouth italien
% Vermouth 1/3 Cinzano 2 traits sauce Anglaise % Gin
2 traits Angustura Y4 Orange 3 traits Vodka 1 zeste Citron
Sel & Cayenne

ROYAL COCKTAIL 3 MOUSQUETAIRES BELVEDERE INTERNATIONAL
% Gin 1/3 Cherry %, Cinzano 1 c. Sirop d’Ananas
Y% Cherry 1/3 Whisky Y5 jus Pamplemousse Y2 verre Cognac
% Vermouth 1/3 Vermouth % verre Chartreuse

verre givré

traits Gin
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MANHATTAN FIESTA PINK
1 c. Sirop Canne 1/6 Tequila 3/10 jus de Citron
1 verre Whisky 2/6 jus d’Orange 7/10 de Bourbon

Y5 verre Vermouth Dry 2/6 Triple Sec 1 trait de grenadine
3 traits Angustura 1/6 Sirop Grenadine
zeste de Citron
MARTINEZ GIRASOL DAIQUIRI
COCKTAIL
2/9 Tequila 1/6 Sirop de Canne
1 c. Sirop de canne 1/9 Marasquin 1/6 jus de Citron
1 verre de Gin 6/9 jus d’Ananas 4/6 Rhum Blanc
2 traits Angustura
Y2 verre Vermouth
ZIFZ1 COCKTAIL AUTOMNE PUNCH CHAMPAGNE
pour 10 personnes
2 traits Angustura 2/9 Tequila
1 diablotin de Cayenne 1/9 Cacao Ananas en dés

1 verre de Menthe
1 verre de Cognac

remplir de Champagne

6/9 jus d’Orange

300 gr Sucre poudre
25 cl jus Citron

25 cl Cognac

25 ¢l Rhum

10 cl Curagao bleu

CANEBIERE BANQUISE 20 cl de Marasquin
macérer 8 heures au frigo
% Ricard 4/10 Rhum Blanc
Ya Pippermint Get 3/10 Menthe blanche deux bouteilles
3/10 Créme de Cacao Champagne
CAFE de PARIS PINA COLADA BLUE LAGOON

1 verre de Gin

1 c. créme fraiche
2 traits de Pernod
4 Blanc d’oeuf

6/10 jus d’ Ananas
3/10 Rhum blanc
1/10 creme de Coco

ECUME RIVAGE
1 trait Curagao bleu
1 trait Alcool Poire

1 trait Sirop d’Orgat

remplir de Champagne

ROYAL NEGRESCO

1 cl Sirop Framboise
5 cl de Kirsch

remplir de Champagne

1/8 Vodka

1/8 rhum brun vieux
1/8 rhum blanc agricole
1/8 Curagao bleu

1/16 Triple sec
tranches de Citron vert

macérer 8 heures au frigo

2/8 jus d’ Ananas
2/8 de Schweppes
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CHRISTINA
1/14 Cointreau

1/14 Liqueur d’abricot
Remplir de Champagne

OCEAN

1/14 Triple sec
1/14 Curagao bleu
Remplir de Champagne



